
COCKTAIL & LIGHT DINNER

Sabato 18 Novembre

PALAZZO BOVARA | SALA COLONNE 

Ore 19.00 - 21.00 



Prosecco Brut Astoria

Ribolla Gialla  I Magredi

Refosco dal Peduncolo Rosso I Magredi

Analcolico alla frutta

Acqua minerale gasata e naturale

BUVETTE

( servizio a passaggio)



BOCCONI FREDDI

FORMAGGIO

Tartelletta robiola, noci e uva

Cestinetto con squacquerone e fico caramellato

PESCE

Pan brioche con gambero e lampone

Crostino integrale con mousse di avocado e salmone marinato

VEGETARIANO

Tartelletta con zucca e amaretto

Taltelletta con crema al basilico, pomodorino caramellato e oliva taggiasca

Piccoli panini al latte con formaggio e verdure grigliate

CARNE

Mini brioches crudo e brie

Servizio a passaggio



BOCCONI CALDI

Tostini Harry’s Bar

Mondeghili profumati al rosmarino

Spillone di gambero con bacon 

croccante

Mini chique di polenta con fonduta di 

formaggio

Frittini all’italiana

Fiori di zucca, zucchine, melanzane, 

salvia,

banana e mela

Servizio a passaggio​



(servizio a passaggio)

Risotto allo zafferano

PRIMO PIATTO



LE NOSTRE GOLOSITÀ

(servizio a passaggio)

Piccola pasticceria

Macaron
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